
- Mínimo para due persone

- Mínimo para due persone

- Mínimo para due persone

PAELLA
(minimo 2 persone)

Paella del 'Senyoret' con  gamberetti rosso 
Paella con nero di seppie, gamberi e all-i-oli 
Paella con astice blu
Paella cremoso con carpaccio di gamberi rosso

ARAGOSTA DEL MEDITERRANEO

Trilogia di Aragosta di Es Còdol Foradat 

La testa bollita con salsa de verdure
Le zampe con riso mieloso
La coda a la brace flambé con cognac, servita con uova e patate 

Aragosta al sale 
Aragosta alla brace 
Fritto de  Aragosta del Mediterraneo de Es Còdol con
uova e patate

Aragosta con riso mieloso

Aragosta con riso seco 

Spaghetti con Aragosta in Casseruola

SPECIALITÀ

Tartare di tonno Bluefin con avocato 
Spaghetti con astice blu, aglio e peperoncino
Gamberetti croccanti
Gamberoni al sale (250gr)
Fritto di Astice di Es Còdol con uova e patate

ALLA BRACE

Pesce de Formentera del giorno
Cozze di roccia alla brace
Astice Blue alla brace
Verdure miste e funghi alla brace con salsa 'romesco'
Segreto iberico di maiale con salsa tximixurri,
 patate e cipolle

PER STUZZICARE 

Pane, all-i-oli e olive       
Chips di patate di Formentera
Pane critsal tostato con pomodoro 
Le nostre 'Gilde di Corvina
Pan cristal tostato con sobrasada e miele
Matrimonio di acciughe e alici fatti in casa 

LE NOSTRE CROQUETE (4 unità

⬭ ⬭ ⬭  gambero rossa⬭ ⬭ ⬭ 

⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭  di funghi ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭

 ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭  di pollo del chef Nandu ⬭ ⬭ ⬭ ⬭ ⬭⬭  

⬭ ⬭ ⬭   de jamon iberico Enrique Tomàs ⬭ ⬭ ⬭ 

⬭ ⬭ ⬭   di pollo arrosto della nonna ⬭ ⬭ ⬭ 

Molluschi vari con aglio, peperoncini e 'guindilla'

Cozze di Can Carlitos
Il fritto misto di Es Còdol Foradat

Calamari croccanti con la sua maionese citrica
Ricciola marinata con su maionese speziata

ANTIPASTI

Insalata 'payesa' di Es Còdol Foradat
Pomodori con acciughe, burrata, formaggio di capra e 
piparra
Melanzana arrostite con sobrasada, miele, semi di girasole e 
scaglie di parmigiano
Carpaccio di zucchine e melanzane grigliate con pesto ai 
pinoli e rucula
Carpaccio di gamberi rosso
Carpaccio di tonno Bluefin a modo nostro
Carpaccio di manzo con scaglie di parmigiano, rucola e 
olio di oliva

CONTORNI
(solo para acompagnamento)

Lattughino grigliato con aguta de "Lurdes"
Broccoli e cavolifiori saltati con pinoli e scaglie di
parmigiano 
"Pimientos del Piquillo" a la brace caramelizata
Patate frite dell'isola con olio di oliva

6€p/p

4,5€

6€ 

6€/u 

19€

22€

250€ p/p

44€ p/p 

42€ p/p 

156€/Kg 

44€  p/p

130€/Kg

16€

156€/Kg

21€

39€

19€

12€

12€

17€ 

14€ 

26€

22€ 

23€

22€

24€

18€

23€

20€

21€

36€

34€

31€

9€ 

9€ 

9€

9€

44€ 

52€ 

39€ 

59€

156€/Kg

 

I.V.A 10% incluso

Calamari, seppie, acciughe, zucchine, melanzane 

Musclos de roca, cloïsses i escopinyes
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195€/Kg

195€/Kg

195€/Kg

195€/Kg

195€/Kg

195€/Kg



12€ 

9€

9€ 

9,50€

11€ 

11€ 

11€ 

12€

12€

9,50€/17€

I DOLCI

Macedonia di frutta fresca variada 
Cheese cake al taglio
Gelati di nostra produzione  (yogurt e cocco, cioccolato, fragole, limone, vaniglia, 
crema o formaggio)
Flan al caramello con crema chantilly e fragole 
"Greixoneira" alla Catalana 
Peccato al cioccolato 
Tortino Lemon Pie di Es Codol
Wafer croccante al gelato di whisky 
Melone Mojito
"Neula" fatta in casa cin gelato al formaggio, Nutella o marmellata di fragole

10% I.V.A incluido
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